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Alus, kvasa un iesala dzériena biedriba Alus braliba
un Baltic Beer Star sadarbiba ar LLU Partikas tehnologijas fakultati

leltidz piedalities 2017. gada 7. decembri rikotajos Kursos
SENSORO METOZU LOMA ALUS KVALITATES NOVERTEJUMA

Seminara vieta: LLU Partikas tehnologijas fakultates studiju un zinatnes centrs, 216 telpa, Rigas iela 22,
JELGAVA.

Seminara darba kartiba
9:30 - 10:00 Registresanas, Kafijas pauze

10:00 — 10:10 Seminara atklagana: LLU Partikas tehnologijas dekans M.Sabovics un Baltic Beer Star
zimola dibinatajs A.Sikors

10.10—-10.20 Informacija par sensoro analiZu pielietoSanu un apgusanu alus ekspertiem-degustatoriem
Mauzizglitibas programmas ietvaros (asoc.prof.D.Klava)

10:20 — 10.50 IepaziSanas ar LLU Partikas tehnologijas fakultates studiju un zinatnes Centru

10.50 — 12.15 Alus sensoras novertesanas principi (docente E.Straumite)
Novirzes alus raZosanas procesa un ar tiem saistitie alus defekti (prof.D.Karklina)

12.15 - 13.00 Partraukums

13.00- 15.00 Praktiskas nodarbibas (Docente E.Straumite, prof.D.Karklina, pétniece S.Sazonova)
e PamatgarSu tests.

Trisstura tests.

Iespéjamo alus defektu atpaziSana.

Alus kvalitates noveértesanas testi seminara dalibnieku atvestajai produkcijai (10
dazadi ali — tumsSais, gaiSais, eils, lagers)

15.00 — 15:15 Seminara nosléegums.

Dalibas maksa 30 EUR/persona (PVN ieskaitot), vietu skaits ierobezots (20 personas)

PieteikSands un informacija par kursiem lidz 2017. gada 15. novembrim.

iInfo@balticbeerstar.lv



